	План по профилактике острых кишечных инфекций и усиления надзора за питанием в МОБУ «Лапазская СОШ»
№

Мероприятие

Срок

Ответственные

1

Контроль за организацией питания в школьной столовой

постоянно

директор школы 

2

Обеспечить строгий контроль соблюдения технологического процесса приготовления блюд на пищеблоке
постоянно

повар школы 

3

Контроль за соблюдением сроков хранения продуктов питания и готовых блюд

постоянно

директор школы

повар школы 

4

Обеспечить контроль за поставкой доброкачественных продуктов питания по сертификатам, удостоверяющих их качество и безопасность

постоянно

повар школы 

5

Строго соблюдать сроки годности и температурный режим хранения пищевых продуктов. Не допускать поставки скоропортящихся продуктов на исходе их сроков годности

постоянно

повар школы 

6

Ввести запрет на использование продуктов, блюд и холодных закусок, не подвергающихся термической обработке

постоянно

повар школы 

7

Обеспечивать соблюдение требований санитарного законодательства на пищеблоке; не допускать перекреста движения готовой продукции и сырья, чистой и грязной посуды в производственных помещениях пищеблока
постоянно

повар школы 

8

Обеспечивать наличие достаточного количества производственного инвентаря, посуды, моющих, дезинфицирующих средств и других предметов материально-технического оснащения
постоянно

ЗДАХЧ

10

Соблюдение гигиены поварами в столовой

в течение года

повар школы 

11

Беседы с учащимися школы «Профилактика острых кишечных заболеваний»

2 раза в год 

классные руководители

12

Общешкольное родительское собрание по теме: «Соблюдение правил профилактики при недопущении кишечных заболеваний»

май

директор школы


	


